- bio et local
local Menvus du mois de décembre 2024
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semainedu 2 au 6 semaine du 9 au 13 semaine du 16 au 20
Potage de vermicelle
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Tarte aux pommes
Saucisson et cornichons Betteraves rouges crues Salade coleslaw =
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. Potage de potimarron et patates douces
Céleri rémoulade =N
_ Blanquette de la mer S+F —=5  [Saumon au four S
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W ) 4 Coquillettes au beurre Semoule de légumes
i)ﬁy va Fruits de saison Chanteneige Gateau de No&l
Salade de fruits frais = Pere Noél en chocolat e

F= Prais C=Conserve S=Surgelé D =Déshydraté
Viande de baeuf dorigine frangaise
5 =_failt maison
VIANDES: SCA LE PRE VERT + VIANDES DU PERIGORD + PRO A PRO
FROMAGE BLANC ET LAIT DE VACHE: GAEC BOSLOUBET CHANTEGROS + FERME BELARDIA
FRUITS ET LEGUMES: MANGER BIO PERIGORD + LA FERME DES AGES + LA SALEMBRAISE
PRODUITS SURGELES : RELAIS D'OR
AUTRES: PRO A PRO + U EXPRESS
PAIN: BOULANGERIES DE THIVIERS







